
COCHINITA PIBILL

Mariniertes Schweinefleisch, “slow-cooked” in einer 
Gewürz-Orangensoße

PASTORL

Mariniertes Schweinefleisch in einer Chili-Ananassoße

PICADILLOA

Rinder- und Schweinehackfleisch, gewürzt mit einer 
rauchigen Chipotle-Sauce

VEGI
Frisches gegrilltes Gemüse

ORIGINAL (Guacamole)          + €1 (Aufpreis) 
(nur für Burrito & Quesadillas) Mit frischer 
hausgemachter Guacamole

RAJAS CON QUESOG         + €1 (Aufpreis)
Grüne Poblano Chilis in einer cremigen Salsa gegart, 
mit Kartoffeln, Mais, Feta Käse & roten Zwiebeln

vegan

ORIGINALG,F     . . . . . . . . .
Knusprige Maistortilla-Chips mit 
Bohnen und leckerer Käse-
soße1,7 überbacken, Salsa Verde, 
frischer Pico de Gallo und 
Jalapeños

€15,9 TRES QUESOSG,F     . . . . €17,5
Original + 2 verschiedene Käse-
sorten (Cheddar1,7, Mozzarella1,7)

ESPECIALG,F    . . . . . . . . . . . . €19,9
Original + Tres Quesos & eine 
leckere Füllung deiner Wahl* 

tacos 
Vier doppelte weiche Maismehltortillas mit einer 
Füllung nach Wahl*, frischen Zwiebeln, Koriander 
und Salsa Verde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €11,9

• Mit zwei verschiedenen Füllungen . . . . . . . . . . . . . . . €12,9

• �Cheese it up  mit gegrilltem Cheddar-Mozzarella 
Käse1,7, G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . + €2,9

quesadillas  A, G, J

∅20 cm große zusammengeklappte Weizenmehl�- 
tortillas mit gegrilltem Cheddar-Mozzarella Käse1,7, 
einer Füllung nach Wahl*, frischer Pico de Gallo 
und Salsa Verde 

• 2 Stück /gleiche Füllung/ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €15,9

• 2 Stück /verschiedene Füllungen/ . . . . . . . . . . . . . . . . €16,5

• 1 Stück . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €8,5

burrito  A, G, J 

∅25 cm große gerollte Weizenmehltortilla mit ge-
grilltem Cheddar-Mozzarella Käse1,7, mexikanischen 
Bohnen, knackigem Salat, einer Füllung nach Wahl* 
und Salsa Verde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €11,9

Quesadillas jaime  F, G, H, J, K 

Zwei traditionelle blaue zusammengeklappte ∅15 cm 
große Maismehltortillas mit geschmolzenem Mozza-
rella-Cheddar Käse1,7, einer Füllung nach Wahl*, 
frischen Zwiebeln, Koriander und Salsa Verde . . . . . . . €11,5

ENSALADA MIXTAF, H, J, K, L, E 

Frischer knackiger gemischter Salat mit gerösteten 
Sonnenblumenkernen, Sesam und Erdnüssen . . . . . . . €9,9

ENSALADA “ESPECIAL”F, G, H, J, K, L, E 

Frischer knackiger gemischter Salat mit Feta Käse, 
gerösteten Sonnenblumenkernen, Sesam, Erdnüssen 
und einer Füllung nach Wahl*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14,5

Casita bowl  F, H, J, K 

Bowl mit mexikanischem Reis, Salsa Verde, Bohnen 
und frischem bunten Salat mit einer leckeren Füllung 
nach Wahl* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €13,9

VERDE
Grüne Tomatillo Salsa

ROJA
Rote Tomaten, Knoblauch 
& Chile de Árbol

CHIPOTLE
Chipotle Chili Salsa

HABANERO Y CILANTRO
Frische Habanero Chili mit Koriander

NOPALESG 

DAS mexikanische SUPERFOOD! Zarte, gegrillte 
Kaktusblätter mit frischer Pico de Gallo und Feta Käse

Frijoles RefritosG 

(nur für Burrito & Quesadillas) Hausgemachte 
schwarze Bohnenmousse mit frischem Koriander, 
Feta Käse und gegrillten Zwiebeln gekrönt

POLLO EN SALSA VERDE
In grüner Salsa marinierte Hähnchenstücke

TINGA
Hähnchenstreifen mariniert in Chipotle-Tomatensoße 
und gegarten Zwiebeln

POLLO CON RAJASG            + €0,5 (Aufpreis)

Hähnchen in einer cremigen Salsa mit Poblano Chilis, 
Kartoffeln, Mais, Feta Käse & roten Zwiebeln

CAMARONESB, G        + €2,5 (Aufpreis)

Frische Gambas in einer cremig milden Chipotle- 
marinade gegart

ASADAA,F  + €1,5 (Aufpreis)

Marinierte Rindersteakstücke

ASADA CON NOPALES  A,F + €1,5 (Aufpreis)

Marinierte Rindersteakstücke mit gegrillten 
Kaktusblätter

ALAMBRE A, F + €1,5 (Aufpreis)

Rindersteakstücke mit frisch gegartem Gemüse 
in einer saftigen Marinade

GUACAMOLE . . . . . . . . . . . €6,5
Täglich frische hausge-
machte Avocadomousse

TOTOPOS . . . . . . . . . . . . . . . €3,5
Knusprige Maistortillachips6

ARROZ . . . . . . . . . . . . . . . . . €3,9
Mexikanischer Reis

FRIJOLES . . . . . . . . . . . . . . . €3,9
Gewürzte Bohnen

€1,6
je

€14,9
je

burritoburrito
a la diablaa la diabla nacho burritonacho burrito

vegan

vegan

vegan
alle

vegan
alle

mexiko‘s
signature

street
food

CHIPS & GUACAMOLE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €8,5
Frische hausgemachte Avocadomousse mit knusprigen 
Maistortilla-Chips

CREMA DE ATÚN D, N, G     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €7,9
Hausgemachte Thunfischcreme aus Frischkäse, Chipotle 
und Paprika mit knusprigen Maistortilla-Chips

TRÍO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €6,5
Drei verschiedene vom Chef ausgewählte Salsas zum dippen 
mit knusprigen Maistortilla-Chips

MIX DE BOTANASD, N, G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €15,9
Die perfekte Kombination aus Guacamole, Crema de Atún & 
drei verschiedenen Salsas mit knusprigen Maistortilla-Chips. 
Um die Vorspeisen kennenzulernen

FRIJOLES REFRITOS G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €7,5
Hausgemachte schwarze Bohnenmousse mit frischem 
Koriander, Feta Käse und gegrillten Zwiebeln gekrönt mit 
knusprigen Maistortilla-Chips

QUESADILLAS MINI G, J . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €8,9
Traditionelle blaue Maismehltortillas mit geschmolzenem 
Käse1, Salsa Verde, Pico de Gallo

� KinderdillaA, G 
Weizenmehltortilla mit Käse

1 Stk  €5,5

Kinderdilla mit HähnchenA, G

Weizenmehltortilla mit Käse 
und Hähnchenstücken

1 Stk  €6,9

 Reis mit Hähnchen
€6,9

vegan

vegan

Tacos, Quesadillas, Burritos 
vom Küchenchef persönlich ausgesuchte 

Füllungen. Ein Mix, um die Gerichte 
kennenzulernen

(auch vegan oder vegetarisch möglich)

€19,5
pro person



Café . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €2,9

Espresso . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €2,5

cappuccino G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3,1

tee . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €2,5

ribera del segura L . . . . . 0.15 L €5,9
(Jumilla DOP, Spanien) 0.7 L €21,9

ProseCco spumante 
nobile L. . . . . . . . . . . . . . . . . 0.7 L €29
(Cuvée nobile spumante 
brut, Italien)

HAUSWEIN L . . . . . . . . . . . . . . . 0.15 L €5,9

L.A. CETTO L . . . . . . . . . . . . . . . 0.15 L €6,9
(Chenin Blanc/México) 0.7 L €29,9

WEIßWEINSCHORLE L. . . . . . . 0.2 L €5,9

PONCHE DE FRUTAS
4 verschiedene Säfte gemischt 

mit frisch grepresstem Zitronensaft 
und Grenadine1,9 

VIRGIN SUNRISE
Orangensaft, Zitronensaft, 

Grenadine1,9

JAMAICA ON THE ROCKS
Agua de Jamaica, Zitronensaft, 

Grenadine1,9

€7,5€7,5
nurnur

€7,9
je

€7,9
je

�Flan mexicano A, C, G, H . . . . . . . . . . .
Typische mexikanische Crème mit 
Karamellsoße – hausgemacht nach 
traditioneller Art

€6,9

Brownie hausgemacht A, C, G, H . . .
Extra schokoladig, mit Eis, Schoko-
soße und gerösteten Mandeln

€7,9

Crêpe a la mexicanaA, G,H  . . . . . .
Crêpe mit Eis und “Cajeta” (Ziegen-
milch-Karamellsoße), dazu Zimt 
und geröstete Mandeln

€8,5

ON THE ROCKS “THE CLASSIC“
Tequila Blanco, Zitronensaft, 

Triple Sec, Zucker

“SENSUAL“
Tequila Blanco, Zitronensaft, 
Passionfruitsirup, Triple Sec

“LA FRAMOSA“
Tequila Blanco, Zitronensaft, 

Himbeersirup, Triple Sec

“FRESÓN“
Tequila Blanco, Zitronensaft, 

Erdbeersirup2, Triple Sec

“MANGO“
Tequila Blanco, Zitronensaft, 

Mangosirup1,2, Triple Sec

“AL PASTOR“
Tequila Blanco, Zitronensaft, 

Ananassirup, Triple Sec

€8,9
Alle

Mezcal mule . . . . . . . . . . . . . . . . . . €9,5
Mezcal, Ginger Beer, Zitronensaft, 
Ananassaft

EL MACHETE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €9,5
Mezcal, Triple Sec, Zitronensaft, 
Ananassaft

MEZCALITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €9,5
Mezcal, Triple Sec, Zitronensaft & 
Zuckersirup

SANGRÍA MEXICANAL . . . . . . . . . . . €8,9
Hausgemachte Zitronenlimonade, 
gemischt mit Rotwein

TEQUILA SUNRISE . . . . . . . . . . . . . . €8,9
Tequila Reposado, Zitronensaft, 
Orangensaft, Grenadine1,9

PASSION MULE . . . . . . . . . . . . . . . . . €9,5
Tequila Blanco, Ginger Beer, 
Zitronensaft & Maracujasaft

HAUSWEIN L . . . . . . . . . . . . . . . 0.15 L €5,9

RUCAHUE L . . . . . . . . . . . . . . . . 0.15 L €5,9    
(Cabernet Sauvignon/Chile) 0.7 L  €21,9

blanco reposado añejo cristalino
José Cuervo €3,5 €3,5 - -

Jarana €3,5 €3,5 - -

Corralejo €4,5 €4,5 €5,5 -

Herradura €4,5 €4,5 €6,0 -

1800 €4,5 €5,5 €5,5 €7,5
Reserva Del 
Señor €4,5 €5,0 €6,0 -

Patrón €6,5 €6,5 €7,5 -

Casamigos €6,5 €7,5 €8,0 -

Don julio €6,5 €7,5 €8,5 -
Herencia De 
Plata - €5,5 €5,5 -

Real de Pénjamo - - €6,0 -

San Cosme 40% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €5,5

Montelobos Espadín 43,2%. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €6,0

Del Maguey Vida 42% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €6,0

Del Maguey Crema 40% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€6,0

Madre Espadín 40% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€6,5

San Juan Abocado 42,3% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €7,0

Bozal Espadín 47% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €8,5

Montelobos Ensamble 45,3% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €8,5

casamigos Joven 40% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €9,0

San Cosme Artesano TobalÁ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €9,5

2 cl2 cl 
2 cl2 cl 

homemadehomemadeour
classics

vom Fass
Estrella Galicia 0,3 L . . . . . . . . . . . . . . . . €3,9

Estrella Galicia 0,5 L . . . . . . . . . . . . . . . . €5,9

Füchschen Alt 0,25 L . . . . . . . . . . . . . . . . . €3,4

Füchschen Alt 0,5 L . . . . . . . . . . . . . . . . . . €5,9

Corona 0,3 L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €4,5

Radler 0,3 L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3,6

Flaschen
CORONA 0,33 L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €4,5

CORONA ALKOHOLFREI 0,33 L . . . . . . . . . . €4,5

SOL 0,33 L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €4,5

imported MEXICAN BEER 0,33 L . . . . . . . .
(frag unser Personal nach dem 
aktuellen Bestand)

€5,5

PILS ALKOHOLFREI 0,33 L . . . . . . . . . . . . . . . €3,3

WEIZENA 0,5 L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €4,9

WEIZEN ALKOHOLFREIA 0,5 L . . . . . . . . . . . . €4,9

CheladaChelada


